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ALOJAMIENTOS COLABORADORES:

(Consultar ofertas para participantes)

Centro de Turismo Rural Aguallevada
TIf.:678 28 62 26 www.aguallevada.com

Centro de Turismo Rural El Recreo
TIf.: 980 62 20 06 www.elrecreodesanabria.com

Centro de Turismo Rural La Hoja de Roble
TIf.: 980 62 01 90 www.lahojaderoble.com

Centro de Turismo Rural La Yensula
TIf.: 980 62 02 87 www.restaurantelachopera.com

Centro de Turismo Rural Tierra de Lobos
TIf.: 980 62 01 92 www.turismoruraltierradelobos.com

Hotel Enrimary

TIf.: 980 62 00 00 www.enrimary.com

Hotel Los Perales

TIf.: 980 62 00 25 www.losperales.com

La Posada de la Puebla

TIf.: 980 62 03 47 www.laposadadelapuebla.com

Parador de Puebla de Sanabria
TIf.: 980 62 00 01 www.parador.es

Posada Real La Carteria

TIf.: 980 62 03 12 www.lacarteria.com

Posada Real La Pascasia

TIf.: 980 62 02 42 www.lapascasia.com

Posada Real Las Misas

TIf.: 980 62 03 58 www.posadadelasmisas.com

JORNADAS MICOLOGICAS
de Puebla de Sanabria
27 y 28 de febrero de 2009
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Viernes 27 de febrero

17:00

17:30

17:45

18:15

18:30

19:00

Recepcion

Inauguracién de las Jornadas y Presentacion del
Programa de Cooperacién Transfronteriza Espa-
fia — Portugal (POCTEP): Los recursos naturales.
Marco para el desarrollo rural y cooperacién entre
las regiones transfronterizas (SUSTENTA).

Presentacién de los proyectos de los socios del
programa.

Presentacién del proyecto Centro Micolégico
de Ungilde.

RUEDA DE PRENSA

“La importancia de los hongos en la historia, la
etnografia y la economia”. Elias Rodriguez Rodri-
guez, Vicepresidente de la Asociacién Micoldgi-
ca Zamorana.

19:15 “El camino de las setas en la gastronomia”. Glo-

19:30

ria Lucia Martin y Elias Martin, Restaurante el
Empalme.

Presentacion y degustacion de platos micol6gi-
cos a cargo de los restaurantes especializados de
la zona:

AGUALLEVADA
CASA PACA
EL EMPALME
EL RECREO
LA CARTERIA
LA CASONA DE SANABRIA
LA CHOPERA
LA HOJA DE ROBLE
LA PASCASIA
LA POSADA DE LA PUEBLA
LAS MISAS
MESON EL CARMEN
MESON MOTELUENO
MESON SANABRIA

PARADOR DE PUEBLA DE SANABRIA

PEAMAR
STOP
TIERRA DE LOBOS

Sabado 28 de febrero

09:45

10:00

10:50

Recepcién de participantes.

“Selvicultura micolégica en la comarca de Sa-
nabria”. Catedra de Micologia de la Universidad
de Valladolid.

“Historia, leyenda y usos medicinales de algunos
hongos no comestibles de Sanabria”. Augus-
to Krause Lameiras y Ana M? Gonzalez-Garzo,
autores de la Flora Silvestre de Castilla y Leén,
Plantas Silvestres de Castilla y Leén (Consejeria
de Cultura) y coautores de Los Guardianes de
las Semillas.

CAFE MANANA

12:00 “Centro Micolégico de Navaleno: posibilidades de

econdémicas y sociales. Gestion y aprovechamien-
to”. Luis Perales Feliz, Ingeniero Técnico Forestal
de la empresa Arboles Azules S.L.

12:50 “Los hongos, elementos vertebrador de un desa-

rrollo sostenible”. M? Luisa Rodriguez Rodriguez,
Alcaldesa de Luyego, socia de la Cooperativa de
Mujeres del Monte de Tabuyo.

COMIDA MICOLOGICA

16:30 “Proyecto de cooperacion de recursos micolégicos y

17:20

18:30

19:20

20:30

desarrollo rural en Sanabria”. M? José Rodriguez
Ferrero, técnico del LEADERCAL.

“Fruiseta: experiencia empresarial en la transfor-
macién y comercializacion de setas y frutos silves-
tres en Sanabria”. Reza Iranpour Abad, gerente
de Fruseta S.L.

CAFE TARDE

“Importancia socio-econémica de la produccion
de boletos en los jarales”. Jaime Oliazola Suarez,
Doctor Ingeniero de Montes.

“Cultivo de Setas” (practica). José Luis Sierra, mi-
cblogo de la Sociedad Micolégica de Ledn “San
Jorge”.

Clausura de las Jornadas.




